PASTA FRESCA
TRUFFLE LOVE

CASARECCE VIOLA 29.00
HAUSGEMACHTE RANDENCASARECCE

MIT FEINEM KALBSRAGOUT UND
ROSTZWIEBELN AN
PECORINO-THYMIANSCHAUM

ORECCHIETTE CHEESY 27.00
HAUSGEMACHTE SPINAT-ORECCHIETTE

MIT SAUTIERTEN ZUCCHETTIWURFELN UND
FRITTIERTEN MOZZARELLAKUGELN

AN PARMESAN-PEPERONI CREME

PACCHERI CON TEMPURA 30.00
HAUSGEMACHTE PACCHERI MIT
SUSSKARTOFFEL-STEINPILZFULLUNG &
TEMPURA CREVETTEN UND FRITTIERTE
LAUCHSTREIFEN ON TOP

LIVE LOVE LINGUINE 32.50

HAUSGEMACHTE LINGUINE AN TRUFFEL-
PECORINOCREME GARNIERT MIT
FRISCHEN TRUFFELSPLITTERN UND BURRATA

RISOTTO SPETTACOLO 29.00
BAROLO-RISOTTO IM PARMESANBOUQUET
GARNIERT MIT GORGONZOLACREME UND
BAUMNUSSEN

AMICO DI PUcCCINI 52.00

ZARTES RINDSFILET UMRUNDET MIT
TRUFFEL-GRANA-BLATTERTEIG AUF
TRUFFEL-STEINPILZCREME MIT
ZUCCHETI-PARMIGIANNA TORTINO

SHANGHAI SHOWDOWN 48.00

ROSA THUNFILET IM SESAMMANTEL AN
PADRE-SOYA SAUCE SERVIERT MIT
ZUCCHETI-PARMIGIANNA TORTINO

PI1ZZA TRUFFLE 30.00

MOZZARELLA, BURRATA, TRUFFELSPLITTER
UND TRUFFEL-THYMIANSCHAUM

PANDORO GELATO 12.50

MINI PANDORO-HALFTE GEFULLT MIT
FIOR DI LATTE AUF SCHOKOLADENSAUCE

PADRE’S
DRINKS

APEROL SPRITZ 11.50
APEROL, PROSECCO & SODA

BIANCO SPRITZ 9.50
WEISSWEIN & SODA / CITRO
HuGo 11.50
PROSECCO,
HOLUNDERBLUTENSIRUP,
MINZE, LIMETTEN & SODA
APEROL GINGER 11.50
APEROL, GINGER ALE,
ROSMARIN & LIMETTEN
NEGRONI 15.00
GIN, ROTER WERMUT &
CAMPARI

NEGRONI SBAGLIATO 15.00
PROSEccO, ROTER WERMUT &
CAMPARI
MoJiTo 14.50
RUM, SODA, LIMETTEN,
ROHRZUCKER UND MINZE

VODKA FLAVOUR 14.50
VODKA, PASSIONSFRUCHTSAFT,
SODA, MELONENLIKOR &
GRENADINE

SUNSET 9.00
PASSIONSFRUCHTSAFT,
GRENADINE & SODA

VIRGIN MoJiTo 9.00
GINGER ALE, LIMETTEN,
ROHRZUCKER & MINZE

ALLE PREISE INKL. MWST



